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ne. con puntarelle mozzarella di bufala e alici =
Capesante gratinate :
Carpaccno di salmone fresco
| ¢ g 1nv0|t|no di orata con zucchine
“*Gamberene marinato su insalatina di carciofi
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FllettOQ“ dl salmone al pepe verde con verdurine

i “Seppia ripiena con pisellini primavera
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